MIENU

Aperitieven
HUIS APERITIEF
“CIN CIN mule’ @d €10,00

Hippe variant op de klassieke Moscow mule
met Elixir d/Anvers , limoen en ginger beer.

Aperol Spritz €10,00 Ricard €4,50

Malfy GIN en Tonic  €13,00 Mocktailclub Basil €750
& Elderflower

Bites

Pinsabrood | aioli | tomatensalsa €12,00
Tzatziki | naanbrood | babykomkommer €12,00
Calamares | limoen | verse tartare €16,00

Brioche | parelhoenkroket | spicy mayo €14,00



Cin Cin Menu

€55,00

Voorgerecht, hoofdgerecht en dessert volgens het aanbod van de dag.

Check het suggestiebord voor de details!

Voor de viotte service en jullie beleving serveren we dit menu per tafel, zonder
aanpassingen. Bedankt voor het begrip en... Cin Cin op een heerlijke avond samen!

Voorgerechten

Gekonfijte tomaat | créeme van burrata |
chips van aubergine | frisse dressing (V)

Gerookte zalm (huislabel !') | mieriksroom | kruidentoast

Tagliata runds | rucola | parmezaan (koud)

Hoofdgerechten

Kabeljauw | jonge prei | spinazierisotto

Tagliolini “caponata” | basilicum-olie
caponata is een siciliaanse groentensalsa met aubergine

Duroc varken pré sale | broccolini
trostomaat | pomme rissoles | zure room

Voor de Kids tot 12 jaar

Fish and chips

Homemade fishstick met mayo en krulfriet
Penne “pomodoro”

ljsje met aardbeien

€1750

€22,50
€20,00

€ 31,00
€22,50

€ 28,50

€15,00

€14,00
€750



ren
MOUSﬂSe d In samenwerking met onze Duffelse
cn Wl]nen partners Vinof & Hope Wines

MOUSSEREND
El Capitan cava Brut @ €8,50 @ € 35,00

Zachte, fijne Spaanse cava, op zijn frisheid gemaakt. Topper als aperitief.

NA Buloo @ €9,00

Een elegant, alcoholvrij aperitief met champagne-aliures en weinig calorieén.
Verfrissend dankzij de mix van kombucha, rooibos, citroen, kers en kruiden.

Cremant de Bourgogne @ €9,50 @ €46,00

Deze crémant, gemaakt volgens de ‘Méthode Traditionelle, combineert frisse
zuren en een citrustoets met structuur en subtiele aroma’s van noot en perzik.

WIT @
Feudo arancio / Grillo / Sicilié @ €6,50 €29,50

Deze Siciliaanse wijn laat de Grillo-druif schitteren met aroma’s van tropisch fruit,
jasmijn en witte bloemen. Een zonnige en verfijnde wijn met een frisse toets.

Foodpairing: zeevruchten, pasta met groenten of vongole, gebakken vis, kalf of kip.

Macon-Milly-Lamartine @ €750 @ € 3750
Chardonnay / Bourgogne

100% Chardonnay, opgevoed in inox en 9 maanden ‘sur lies’ Fijn, complex en elegant,
met aromas van citrus, zeste, peer en witte perzik, mooi in balans met rijpe zuren.

Foodpairing: charcuterie, vegetarische gerechten en mediterrane pastagerechten.



ROSE
Marcel Rosé Gris de gris / Grenache / Languedoc @ €6,50 @ €29,50

Marce! Rosé is een frisse, gezellige rosé met een mooie zalmkleur en grijze reflecties.
In de neus klein rood fruit, vooral aalbessen. Licht en levendig in de mond.

Foodpairing: perfect als aperitief, bij vieeswaren, salades en gegrilde BBQ-gerechten.

Domaine Maby / Grenache / @ €750 @ € 3750
Cinsault / Tavel Prima Donna

Een krachtige maar elegante rosé van Grenache, Cinsault en Syrah. Fris en gelaagd,
met aroma’s van aardbei, kers, framboos, florale toetsen en kruidigheid.

Foodpairing: gegrilde groenten, ratatouille en andere verfijnde, gastronomische gerechten.

Bedoba / Saperavi / Georgie @ € 8,50 @ € 3750
Robijnrode wijn met aroma's van zwarte bessen, kruiden en bloemen. Compact,
kruidig en sappig van smaak, met een rijpe afdronk. Handgeplukte druiven van 30
jaar oude stokken. Gerijpt op aardewerk, eik en inox.

Foodpairing: gegrild viees

Danjean-Berthoux / Pinot Noir @ €9,50 @ €39,50

Borgogne Rouge chaume ronde

Pinot Noir van 60 jaar oude stokken op kalkrijke mergel. 2022 bracht een geconcentreerde
wijn vol rood fruit, rijpe zuren en tannines. Vol, intens, complex en mineraal.

Foodpairing: rundsviees, kalfsviees en gevogelte. Voor echte vieesliefhebbers.
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Bieren

Estaminet 25 cl

Cornet

Fris

Chaudfontaine (plat, bruis) 25 cl
Chaudfontaine (plat, bruis) 50 cl

Coca cola (regular, zero)

Fanta

Fuze Tea

?o\

€280
€4,50

€270
€540
€280
€280
€280
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CIN CIN

BEACH BISTRO

BY AMBROSIA



Desserten

Lemon Posset | citroencréeme €10,00
meringue | tuille van witte chocolade

Salade van rode vruchten €12,00
vanille-ijs | meringue | amandeltuile

Pain perdu brilée | coconut-ice | pistache €12,00
Warme dranken

Koffie / deca €375 Latte €475
Capuccino €4,50 Thee €4,00
Of QIS het nog wat Espresso Martini €8,50
meer mag Zijn




